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LE BRISTOL PARIS
Imagiiiée par le Chef pâtissîer \ u Tanaka en collahoratîon avec

Yrnaud Faye, nouveau chef «‘xceutifde Lbôtel Le Bristol, la bûche
Sigualure puise son inspiralioti dans la poésie des agrumes

hivernaux. Chacpie bouebée révèle une hannonic parfaile enlre
les saveurs du eédrat. du citron vert et les perles de rilron eaviar,

exallées par une inousse au miel irifusée atix leuillcs de eitronuier.
I 11sablé au pollcn el un erouslillant au ra\on de iniel apporlent un
eonlraste de lextures, tandis qirune inarmelade acidulée d'agrumes

et un biscuil moelleux au miel vienneril sublinier cette expérienro
guslalive unique.

Bûche sigualure (i persoimes <)5 (, édiliou limiiée à 00 exemplaires :
disponible en pré-commanfle «àpartir du lundi i(> décembre sur le
site eliek-colleel et direetement à FEpieerie <l«‘s Vleliers «lu Bristol

Paris jusqu'au îi dceeiubre 2o«/j.
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